DIE MANDSCHA KOCHEN

Jasmine & Sabine
Tel: +43664/102600
die.maendscha.kochen@gmx.at

DIE MANDSCHA KOCHEN

die MANDSCHA kochen...

... UND STELLEN SICH VOR

Wir sind Jasmine Aicha und Sabine Konstanzer, kurz von allen "die
Mandscha" genannt.

Seit 2018 leben wir in Rohrau, wo wir uns mit unserer Tierschar sehr
wohl fiihlen

Unser Spitzname findet sich auch in unserem Firmennamen DIE
MANDSCHA KOCHEN wieder.

Wichtig flir uns ist, dass wir nicht nur ein Unternehmen sind, sondern wir
sind zwei, die fir Qualitit und Tradition stehen und fiir Sie mit Herz
kochen.

die MANDSCHA kochen...

.. FUR ALLE ... FUR DIE ALTEREN

wenn es einmal ein gemitlicher Abend oder eine wenn der Antrieb fehlt sich eine gesunde Mahlzeit weil eine ausgewogene und abwechslungsreiche
Feier werden soll und man ein etwas anderes selbst zuzubereiten und man sich selbst nicht jeden Erndhrung fiir Kindergarten- und Schulkinder
Partyservice sucht. Tag den Kopf zerbrechen will, was man sich kochen besonders wichtig ist.

soll.




FUR DIE ALTEREN

Kosten pro Portion und Tag
Suppe und Hauptspeise
Hauptspeise und Nachspeise

Suppe, Hauptspeise und Nachspeise

€6.60
€6.60
€720

Die Bestellung erfolgt immer spatestens am Freitag flr die

tbernachste Woche.

Frisch gekocht wird bei uns von Montag bis Freitag. Flir Samstag

Sonntag und Feiertag kochen wir vor und frieren flr Sie ein, damit Sie

immer gut versorgt sind.

Die Lieferkosten werden individuell berechnet.

FUR DIE JUNGSTEN

Kosten pro Portion fir ein Kindergartenkind € 4,20

Kosten pro Portion fir ein Schulkind € 4,50

Die Bestellung erfolgt immer bis spatestens Freitag fir die

darauffolgende Woche.

Taglich frisch gekocht ist flir uns selbstverstandlich!

VEGGIE - AUFSTRICH - PLATTE

6-8 Personen

Der Rohkost-, Kiirbiskern-, Kartoffel- und Eiaufstrich
wird mit 60 selbstgebackene Grisini angerichtet
ACG)

€49-

RUSTIKAL - PLATTE

16 Stiick

selbstgebackene Hausbrotscheiben jeweils 4 Stiick
belegt mit Geselchtem, Kimmelbraten, Bratwirstel
und Blunze rustikal garniert, mit selbstgemachtem
Liptauer serviert

AGK

€43-

FISCHERS FRITZ - PLATTE

18 Stiick

selbstgebackene Handsemmerl, jeweils 6 Stiick
gefillt mit Lachs-, Matjes- und Thunfischaufstrich
zart garniert

ADGJ

€69-




PARTYBROT

6-8 Portionen

selbstgebackenes Baguett gefiillt mit feinem Schinken, Kase, Butter, Gemiise der Sai:

Eier, der Jahreszeit entsprechend garniert
ACG
€ 32°

ESSEN IST EIN BEDURFNIS.

GENIESSEN IST EINE KUNST.

La Rochefoucauld

SOMMER SALAT VARIATION

ca. 8- 10 Portionen

Wir servieren 3 verschiedene Salate (insgesamt 4,5 kg)

> saurer Wurstsalat

>Thunfisch - Gemiise- Nudelsalat und

> bunter Sommersalat mit knusprigem Feta

mit selbstgemachten Salzstangerl (12 Stk) und Kornweckerin (12 Stk)
ACDGK

€ 85,

WER NICHT GENIESST IST UNGENIESSBAR

Konstantin Wecker

ZUCKAGOSCHERL

16 Glaschen

4 verschiedene Cremen - Mango, Apfel, Himbeer und Nutella - im Glas gekiihlt servid
AG

€39

DAS WICHTIGSTE ZUM SCHLUSS Wir wollen lhre Party besonders machen!

‘Wenn unter unseren Angeboten noch nicht das Richtige dabei ist, kontaktieren Sie
uns, wir werden das richtige fir Sie finden.
Fur Fragen und Bestellungen kdnnen Sie uns gerne anrufen oder eine E-Mail

schicken.

WAs SIE NO c H WI ssEN SOLLTE N Fur die Zubereitung werden nur hochwertige Zutaten verwendet.

Alle Angebote werden frisch von uns fiir Sie zubereitet.

Die Preise verstehen sich inkl. Mwst. und bei Selbstabholung. Natirlich besteht,
gegen Kostenersatz, auch die Moglichkeit einer Lieferung.

Bei Glutenunvertraglichkeit und Laktoseintoleranz finden wir a

Alternativen. Wir informieren Sie gerne!

Unser Angebot wird, der Umwelt zuliebe, auf wiederverwendbaren Platten und
Tellern serviert, fiir die wir einen Einsatz verrechnen, der beim Zuriickbringen
natiirlich riickerstattet wird.




